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Стандарт погоджено Національним агентством із забезпечення якості вищої освіти від ...., рішення №.....

Стандарт розроблено членами підкомісії зі спеціальності 181 «Харчові технології» Науково-методичної комісії № 9 з будівництва та технології сектору вищої освіти Науково-методичної ради Міністерства освіти і науки України:

	Поліщук Галина Євгеніївна, 

голова підкомісії
	доктор технічних наук, професор, 

завідувач кафедри технології молока і молочних продуктів Національного університету харчових технологій;

	Іоргачова Катерина Георгіївна, заступник голови підкомісії
	доктор технічних наук, професор, 

завідувач кафедри технології хліба, кондитерських, макаронних виробів і харчоконцентратів Одеської національної академії харчових технологій;

	Паляниця Любов Ярославівна,

секретар комісії
	кандидат хімічних наук, доцент, доцент кафедри технології органічних продуктів Національного університету «Львівська політехніка»;

	Гринченко Ольга Олексіївна,

секретар підкомісії
	доктор технічних наук, професор, 

завідувач кафедри технології харчування Харківського державного університету харчування та торгівлі;



	Баль-Прилипко Лариса Вацлавівна
	доктор технічних наук, професор, декан факультету харчових технологій та управління якістю продукції Агропромислового комплексу НУБІП України;

	Валько  Микола Іванович
	 доктор технічних наук, професор, завідувач кафедри харчових технологій Херсонського національного технічного університету;

	Паска Марія Зіновіївна
	доктор ветеринарних наук, професор, головний технолог ТОВ «Компанія КС- Мегатрейд» ;

	Некрасов Павло Олександрович
залучений до розробки  стандарту
	доктор технічних наук, професор, завідувач кафедри технології жирів та продуктів бродіння Національного технічного університету «Харківський політехнічний інститут»



Стандарт розглянуто та схвалено на засіданні підкомісії зі спеціальності 181 «Харчові технології» Науково-методичної комісії № 9 з будівництва та технологій Науково-методичної ради Міністерства освіти і науки України (протокол №... від ......... р.). 

Стандарт розглянуто на засіданні сектору вищої освіти Науково-методичної ради Міністерства освіти і науки України (протокол №... від .2019 р.).

Фахову експертизу проводили:

	
	

	
	

	
	


Методичну експертизу проводили:

	
	

	
	

	
	

	
	


Стандарт розглянуто Міністерством агропромислової політики України та Федерацією роботодавців України. 

Стандарт розглянуто після надходження всіх зауважень та пропозицій та схвалено на засіданні підкомісії зі спеціальності 181 «Харчові технології» Науково-методичної комісії № 9 з будівництва та технологій сектору вищої освіти Науково-методичної ради Міністерства освіти і науки України (протокол №    від       .2019 р.).

І Загальна характеристика
	Рівень вищої освіти
	     Третій (освітньо-науковий) рівень

	Ступінь вищої освіти
	     Доктор філософії

	Галузь знань
	     18 «Виробництво та технології»

	Спеціальність
	181 «Харчові технології» 

	Обмеження щодо форм навчання
	     Відсутні

	Освітня кваліфікація 
	Доктор філософії зі спеціальності «Харчові технології» за спеціалізацією (за наявністю) (назва спеціалізації) 

	Кваліфікація 
в дипломі
	Ступінь вищої освіти – Доктор філософії 
Спеціальність  – 181 Харчові технології

     Спеціалізація – (зазначити назву спеціалізації за наявності)

     Освітня програма – (зазначити назву)

	Опис предметної області


	     Об’єкти вивчення та/або діяльності: теоретичні та методологічні засади харчових технологій, науково-дослідна, організаційно-управлінська та освітньо-професійна системи функціонування підприємств, організацій та установ  харчової промисловості усіх форм власності. 

     Об’єкти вивчення та/або діяльності: : науково-дослідна, організаційно-управлінська та освітньо-професійна системи функціонування підприємств, організацій та установ  харчової промисловості усіх форм власності.
Цілі навчання: підготовка здобувачів освітньо-наукового рівня, які володіють методологією дослідницько-інноваційної, організаційно-управлінської та педагогічної діяльності, що необхідна для розв’язання складних творчих науково-практичних завдань у сфері функціонування та розвитку харчових виробництв, а також реалізації кадрової політики.

      Теоретичний зміст предметної області: теоретико-методологічні, наукові та прикладні основи харчових технологій;  принципи оптимізації технологічних процесів для забезпечення високого рівня якості та безпечності харчових продуктів, екологобезпечності й ресурсозбереження виробництва; закономірності інноваційного розвитку теорії і практики харчових технологій;  методологічні принципи наукової, науково-технічної та  науково-педагогічної діяльності. 
     Методи, методики та технології наукового пізнання, комплекс інноваційно-дослідницьких, організаційно-технологічних, науково-педагогічних і маркетингових методів, методик і технологій для науково-технічного забезпечення розвитку харчових технологій.  

Інструменти та обладнання: інформаційно-аналітичні інструменти, системи підтримки прийняття управлінських рішень, спеціалізоване програмне забезпечення, сучасне лабораторне і технологічне обладнання.

	Академічні права випускників 
	Успішний захист дисертації на здобуття ступеня доктора філософії дає право претендувати на вступ до докторантури.   

	Працевлаштування випускників 

	Професійна діяльність у закладах вищої освіти, на підприємствах харчової промисловості та ресторанної індустрії, в науково-дослідних, консультаційних, консалтингових і проектних організаціях та установах харчової промисловості, у науково-виробничих об'єднаннях, підрозділах органів державного та муніципального управління, відповідно до Національного класифікатора України «Класифікація професій»  ДК 003:2010.


ІІІ Обсяг кредитів ЄКТС, необхідний для здобуття відповідного ступеня вищої освіти

	Обсяг освітньої складової освітньо-наукової програми становить 30-60 кредитів ЄКТС


ІV Перелік компетентностей випускника

	Інтегральна компетентність
	Здатність розв’язувати комплексні проблеми в галузі професійної та/або дослідницько-інноваційної діяльності, що передбачає глибоке переосмислення наявних і створення нових цілісних знань та/або професійної практики у сфері харчових технологій. 

	Загальні компетентності
 
	К01. Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу.

К02. Здатність спілкуватися іноземною мовою.

К03. Здатність використовувати інформаційні та комунікаційні технології.

К04. Здатність до проведення досліджень на відповідному рівні.

К05. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел.

К06. Здатність генерувати нові ідеї (креативність).

К07. Здатність працювати в міжнародному контексті.

К08. Здатність розробляти проекти та управляти ними. 

К09. Здатність діяти на основі етичних міркувань (мотивів). 

	Спеціальні (фахові, предметні) компетентності

. 


	1. К10. Здатність аналізувати науково-технічний рівень і тенденції розвитку світової та вітчизяної харчової науки, генерувати нові ідеї для розв’язання існуючих комплексних проблем у галузі. 
К11. Здатність формувати структуру дисертаційної роботи та рубрикації її змістовного наповнення, планувати та організовувати наукові дослідження, обробляти їх результати, публікувати статті, забезпечувати правовий захист інтелектуальної власності.

К12. Здатність використовувати сучасну лабораторно-інструментальну базу для проведення експериментальних досліджень у сфері харчової науки.
К13. Здатність розроблювати та впроваджувати інноваційні конкурентоспроможні технології харчових продуктів. 
К14. Здатність оптимізовувати процеси у харчових технологіях та конструювати рецептурний склад продуктів із застосуванням апарату математичного моделювання та сучасного програмного забезпечення.
К15. Здатність розроблювати та впроваджувати  технологічні рішення для  забезпечення та збереження якості і безпечності продовольчої сировини та харчових продуктів  впродовж технологічного процесу та в процесі зберігання.

К16. Здатність розроблювати рекомендації та нормативні документи з метою систематизації одержаних нових знань і вирішення конкретних  прикладних завдань харчової промисловості та ресторанної індустрії.

К17. Здатність здійснювати маркетингові дослідження ринку продовольчих товарів, оцінювати конкурентоспроможність наукових проектів та фінансові ризики від їх впровадження.  
К18. Здатність усно і письмово інтерпретувати та презентувати результати науково-дослідної роботи, брати участь у наукових дискусіях на вітчизняному та міжнародному рівнях, відстоювати свою позицію у сфері харчової науки.  
К19. Здатність до науково-педагогічної діяльності за спеціальністю, володіння сучасними методологіями викладання та науково-методичною термінологією в освітній сфері, засобами особистісного та професійного самовираження. 


V Нормативний зміст підготовки здобувачів вищої освіти, сформульований у термінах результатів навчання 
	Програмні результати навчання 

	ПР01. Знати та розуміти філософську методологію наукового пізнання та психолого-педагогічних аспектів професійно-наукової діяльності та проблем, пов'язаних з впливом науки і техніки на розвиток сучасної цивілізації.

ПР02. Проводити критичний аналіз, оцінку і синтез нових наукових положень та ідей. Володіти сучасними концептуальними та методологічними знаннями для виконання науково-дослідницької та/або професійної діяльності і на межі предметних галузей знань.

ПР03. Спілкуватись українською та іноземною мовами в усній та письмовій формі, використовуючи різні стилі, методи та прийоми наукової комунікації та міжнародного співробітництва. розуміти іншомовні наукові тексти з відповідної спеціальності.

ПР04. Застосовувати сучасні інформаційно-комунікаційні інструменти та технології для забезпечення ефективних наукових і професійних комунікацій, моделювання, прогнозування та інтерпретації отриманих результатів.

ПР05. Самостійно та професійно виконувати експериментальні дослідження, формулювати власні висновки, пропозиції, рекомендації, приймати рішення.

ПР06. Здійснювати моніторинг наукової інформації стосовно досліджуваної проблеми, встановлювати її інформаційну цінність шляхом порівняльного аналізу з іншими джерелами.
ПР07. Формулювати наукову проблему з огляду на ціннісні орієнтири сучасного суспільства та стан її наукової розробки, генерувати нові ідеї, які мають розширювати і поглиблювати стан наукових досліджень.
ПР08. Мати досвід спілкування в діалоговому режимі з широкою науковою спільнотою та громадськістю у відповідній галузі наукової та/або професійної діяльності. 

ПР09. Розробляти інноваційні наукові проекти фундаментального та прикладного спрямування, володіти принципами фінансування науково-дослідної роботи, структури кошторисів на її виконання, підготовки запиту на отримання фінансування, складання звітної документації. 

ПР10. Дотримуватися основних засад академічної доброчесності, професійної етики та корпоративної культури у науковій та освітній (педагогічній) діяльності.
ПР11. Мати ґрунтовні знання предметної області, аналізувати науково-технічний рівень світової та вітчизяної харчової науки, уміти формулювати мету власного наукового дослідження як складову загально-цивілізаційного процесу.

ПР12. На основі знання стратегії наукового дослідження у галузі харчових технологій, правил і принципів проводити комплексно та методично вірно наукові дослідження. Ініціювати, організовувати та проводити комплексні дослідження в галузі науково-дослідницької та інноваційної діяльності, що призводять до отримання нових знань, кваліфіковано відображати результати наукових досліджень у наукових статтях і патентах. 

ПР13. Демонструвати знання та розуміння під час здійснення наукових досліджень в умовах науково-дослідних та виробничих лабораторій із застосуванням сучасного обладнання.
ПР14. Досліджувати, розробляти, застосовувати, вдосконалювати та впроваджувати інноваційні технологічні рішення, засоби та методи інженерних наук для вирішення існуючих проблем та подальшого розвитку харчових технологій.

ПР15. Прогнозувати, планувати і реалізовувати на практиці одержання харчових продуктів збалансованого складу, оптимізувати параметри технологічних процесів відповідно до реалізації принципів ресурсозбереження та екологічної безпеки.

ПР16. Вирішувати комплексні завдання щодо ефективного зберігання і перероблення продовольчої сировини у харчові продукти з метою забезпечення їх якості та безпечності, відповідно до чинного законодавства.

ПР17. Розробляти нормативну документацію, технологічні регламенти та рекомендації промисловості у сфері виробництва харчових продуктів з врахуванням вимог європейського і світового законодавства.
ПР18. Оцінювати економічну доцільність впровадження  інноваційних наукових розробок, у тому числі за результатами маркетингового дослідження продовольчого ринку за рівнем доступності у споживанні харчової продукції.
ПР19. Професійно презентувати результати власного наукового дослідження на вітчизняних та міжнародних наукових конференціях і семінарах, мати досвід практичного використання іноземної мови у науковій, інноваційній та педагогічній діяльності.
ПР20. Планувати та здійснювати освітній процес на основі сучасних методологічних принципів, застосовувати активні методи викладання, використовувати різні стратегії педагогічної взаємодії, способів комунікативного впливу, діалогічного педагогічного спілкування, а також демонструвати навички лідерства і саморегуляції на основі самопізнання.




VІ Форми атестації здобувачів вищої освіти
	Форма атестації здобувачів вищої освіти


	Атестація здійснюється у формі публічного захисту кваліфікаційної роботи. Умовою для отримання допуску до захисту дисертації на здобуття ступеню доктора філософії є успішне виконання освітньої складової освітньо-наукової програми доктора філософії.

	Вимоги до кваліфікаційної роботи 

	Кваліфікаційна робота подається у вигляді дисертації на правах рукопису, виконується здобувачем особисто, повинна містити наукові положення, нові науково обґрунтовані теоретичні та/або експериментальні результати проведених здобувачем досліджень, що мають істотне значення в галузі та підтверджуються документами, які засвідчують проведення таких досліджень, а також свідчать про особистий внесок здобувача в науку та характеризуються єдністю змісту.

Вимоги до оформлення дисертації встановлюються МОН.

Освітньо-наукова програма закладів вищої освіти може встановлювати максимальний та/або мінімальний обсяг основного тексту дисертації.

Основні наукові результати дисертації повинні бути висвітлені не менше ніж у 3-х наукових публікаціях, які розкривають основний зміст дисертації.

Дисертаційна робота повинна перевірятися на наявність плагіату згідно з процедурою, визначеною системою забезпечення закладом вищої освіти якості освітньої діяльності та якості вищої освіти.

Дисертаційні роботи, автореферати та відгуки опонентів мають бути оприлюднені на офіційних сайтах або у репозитаріях закладів вищої освіти або їх підрозділів, або наукових установ, де проводиться захист. 

	Вимоги до публічного захисту (демонстрації) 


	Захист дисертації проводиться на засіданні спеціальної вченої ради публічно, повинен мати характер відкритої наукової дискусії, в якій зобов’язані взяти участь голова та члени ради (2 опонента, 2 рецензента), а також за бажанням присутні на засіданні. Під час захисту спеціалізованою радою забезпечується аудіо- та відеофіксація, які оприлюднюються на офіційному веб-сайті закладу вищої освіти не пізніше наступного робочого дня з дати проведення засідання та зберігається протягом 3-х місяців.

Засідання ради вважається правомочним у разі участі у ньому та голосуванні повного складу ради.

У ході засідання рада встановлює рівень набуття здобувачем теоретичних знань, умінь, навичок та компетентностей, що дало йому можливість одержати нові науково обґрунтовані теоретичні або експериментальні результати проведених ним досліджень та розв’язати конкретне наукове завдання у відповідній галузі знань та оволодіння здобувачем методологією наукової та педагогічної діяльністі. 

Засідання ради проводиться головою ради державною мовою за встановленою процедурою.  


VII Вимоги до наявності системи внутрішнього забезпечення якості вищої освіти
У закладі вищої освіти повинна функціонувати система забезпечення закладом вищої освіти якості освітньої діяльності та якості вищої освіти (система внутрішнього забезпечення якості), яка передбачає здійснення таких процедур і заходів:

1) визначення принципів та процедур забезпечення якості вищої освіти;

2) здійснення моніторингу та періодичного перегляду освітніх програм;

3) щорічне оцінювання здобувачів вищої освіти, науково-педагогічних і педагогічних працівників закладу вищої освіти та регулярне оприлюднення результатів таких оцінювань на офіційному веб-сайті закладу вищої освіти, на інформаційних стендах та в будь-який інший спосіб;

4) забезпечення підвищення кваліфікації педагогічних, наукових і науково-педагогічних працівників;

5) забезпечення наявності необхідних ресурсів для організації освітнього процесу, у тому числі самостійної роботи студентів, за кожною освітньою програмою;

6) забезпечення наявності інформаційних систем для ефективного управління освітнім процесом;

7) забезпечення публічності інформації про освітні програми, ступені вищої освіти та кваліфікації;

8) забезпечення дотримання академічної доброчесності працівниками закладів вищої освіти та здобувачами вищої освіти, у тому числі створення і забезпечення функціонування ефективної системи запобігання та виявлення академічного плагіату;

9) інших процедур і заходів.

Система внутрішнього забезпечення якості вищої освіти за поданням закладу вищої освіти оцінюється Національним агентством із забезпечення якості вищої освіти або акредитованими ним незалежними установами оцінювання та забезпечення якості вищої освіти на предмет її відповідності вимогам до системи забезпечення якості вищої освіти, що затверджуються Національним агентством із забезпечення якості вищої освіти, та стандартам і рекомендаціям щодо забезпечення якості вищої освіти в Європейському просторі вищої освіти.

VІІІ  Перелік нормативних документів, на яких базується стандарт вищої освіти 
· Закон України від 01.07.2014 р. № 1556-VII «Про вищу освіту» [Режим доступу: http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/2145-19];

· Закон України від 05.09.2017 р. «Про освіту» – [Режим доступу: http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/2145-19];
· Постанова Кабінету Міністрів України від 29.04.2015 р. № 266 «Про затвердження переліку галузей знань і спеціальностей, за якими здійснюється підготовка здобувачів вищої освіти» [Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/266-2015-п];

· Постанова Кабінету Міністрів України від 30.12.2015 р. № 1187 «Про затвердження Ліцензійних умов провадження освітньої діяльності закладів освіти» [Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/1187-2015-п/page]
· Постанова Кабінету Міністрів України від 23.11.2011 р. № 1341 «Про затвердження Національної рамки кваліфікацій» [Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/1341-2011-п];
· Національний класифікатор України: «Класифікація видів економічної діяльності» ДК 009: 2010 [Режим доступу: http://www.ukrstat.gov.ua/];

· Національний класифікатор України: «Класифікатор професій» ДК 003: 2010ДК 003:2010 [Режим доступу: http://www.dk003.com];
Інші рекомендовані джерела

· Стандарти і рекомендації щодо забезпечення якості в Європейському просторі вищої освіти (ESG) [Режим доступу: http://ihed.org.ua/images/doc/ 04_2016_ESG_2015.pdf];

· International Standard Classification of Education (ISCED 2011): UNESCO Institute for Statistics [Режим доступу: http://www.uis.unesco.org/education/ documents/isced-2011- en.pdf];
· ISCED Fields of Education and Training 2013 (ISCED-F 2013):UNESCO Institute for Statistics [Режим доступу: http://www.uis.unesco.org/Education/ Documents/isced-fields-of-education-training-2013.pdf].
· Методичні рекомендації щодо розроблення стандартів вищої освіти, затверджені наказом Міністерства освіти і науки України від 01.06.2017 р. № 600 (у редакції наказу Міністерства освіти і науки України від 21.12.2017 р. № 1648), схвалені сектором вищої освіти Науково-методичної Ради Міністерства освіти і науки України (протокол від 29.03.2016 № 3);

· Розроблення освітніх програм. Методичні рекомендації [Режим доступу: http://ihed.org.ua/images/doc/04_2016_rozroblennya_osv_program_2014_tempus-office.pdf];
· Національний освітній глосарій: вища освіта [Режим доступу: http:// ihed.org.ua/images/doc/04_2016_glossariy_Visha_osvita_2014_tempus-office.pdf];

· Розвиток системи забезпечення якості вищої освіти в Україні: інформаційно-аналітичний огляд [Режим доступу: http://ihed.org.ua/images/ doc/04_2016_Rozvitok_sisitemi_zabesp_yakosti_VO_UA_2015.pdf];

· Європейська кредитна трансферна накопичувальна система:. Довідник користувача [Режим доступу: http://ihed.org.ua/images/doc/04_2016_ECTS_Users _Guide-2015_Ukrainian.pdf].
· EQF-LLL – European Qualifications Frameworkfor Lifelong Learning [Режим доступу:https://ec.europa.eu/ploteus/sites/eac-eqf/files/brochexp_en.pdf];

· QF-EHEA – Qualification Framework of the European Higher Education Area [Режим доступу:http://www.ehea.info/article-details.aspx?ArticleId=67];
· Рашкевич Ю. М. Болонський процес та нова парадигма вищої освіти [Режим доступу: file:///D:/Users/Dell/Downloads/BolonskyiProcessNewParadigm HE.pdf]; 
· TUNING (для ознайомлення зі спеціальними (фаховими) компетентностями та прикладами стандартів [Режим доступу: http://www.unideusto.org/tuningeu/].
